Zawod:

technik turystyki wiejskiej

symbol cyfrowy: 341[08]

Etap pisemny egzaminu obejmuje:

Czesé | -

zakres wiadomo $ci i umiej etno $ci wia sciwych dla kwalifikacji w zawodzie

Absolwent powinien umie ¢€:

1.

Czyta€é ze zrozumieniem informacje przestawione w formie o pisow, instrukcji, rysunkow, szkicéw,
wykreséw, dokumentacji technicznych i technologiczn ych, a w szczegélno $ci:

1.1.
1.2.
1.3.
1.4.
1.5.
1.6.
1.7.
1.8.
1.9

stosowac pojecia i terminy z zakresu turystyki wiejskiej i gastronomii;

rozrézniac rodzaje i gatunki roslin uprawnych, ogrodniczych i ozdobnych;

rozrézniac techniki sporzadzania oraz podawania potraw;

rozréznia¢ potrawy i inne wyroby kulinarne kuchni polskiej, regionalnej i innych narodéw;
rozrézniac rasy i typy zwierzat gospodarskich;

rozréznia¢ instrumenty marketingu;

rozr6znia¢ mechanizmy rzadzace ludzkimi zachowaniami;

wskazywac¢ znaczenie turystyki polskiej, a zwlaszcza turystyki wiejskiej dla gospodarki;
identyfikowac cechy turystyki wiejskiej.

Przetwarza € dane liczbowe i operacyjne, a w szczeg6lno  $ci:

2.1.
2.2.
2.3.
2.4,

2.5.
2.6.

2.7.
2.8.
2.9.

okresla¢ czynniki wptywajace na wzrost i rozwoj turystyki wiejskiej;

sporzadza¢ dokumentacije sprzedazy i rozliczen zwigzanych z turystyka wiejska;

wskazywa¢ zasady obstugi klienta;

dobiera¢ wyposazenie pomieszczehh do prowadzenia ustug zywieniowych oraz noclegowych
w turystyce wiejskiej;

dobiera¢ technologie produkciji roslin uprawnych, ogrodniczych i ozdobnych;

dobieraé rasy i typy uzytkowe zwierzat do warunkéw przyrodniczych i ekonomicznych gospodarstwa
rolnego;

dobierac ekologiczne metody produkcji rolniczej w gospodarstwie rolnym;

wskazywaé¢ walory turystyczne okreslonych regionéw Polski i Swiata;

okresla¢ przydatnos¢ regionu do prowadzenia turystyki wiejskiej.

Bezpiecznie wykonywa € zadania zawodowe zgodnie z przepisami bezpiecze nAstwa i higieny pracy,
ochrony przeciwpo zarowej oraz ochrony $rodowiska, a w szczegélno $ci:

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.
3.5.

stosowac przepisy i zasady bezpieczenstwa i higieny pracy, przepisy ochrony przeciwpozarowej oraz
ochrony srodowiska w procesie organizowania turystyki wiejskiej;

stosowac przepisy bezpieczenstwa zywnosci i zywienia podczas wytwarzania i przechowywania
produktéw rolniczych;

stosowac przepisy i zasady bezpieczenstwa i higieny pracy zwigzane z prowadzeniem produkciji
roslinnej i zwierzecej;

przewidywac zagrozenia ekologiczne powodowane turystykg wiejska;

stosowa¢ zasady udzielania pierwszej pomocy poszkodowanym podczas wykonywania prac
zwigzanych z prowadzeniem turystyki wiejskiej.



Czesc¢ Il -  zakres wiadomo $ci i umiej etno $ci zwi gzanych z zatrudnieniem i dziatalno $cig gospodarcz g
Absolwent powinien umie ¢€:
1. Czytaé ze zrozumieniem informacje przedstawione w formie opiséw, instrukcji, tabel, wykresow,

a w szczegolno sci:
1.1. rozroznia¢ podstawowe pojecia i terminy z zakresu funkcjonowania gospodarki oraz prawa pracy,

prawa podatkowego i przepiséw regulujgcych podejmowanie i wykonywanie dziatalnosci
gospodarczej;

1.2. rozroznia¢ dokumenty zwigzane z zatrudnieniem oraz podejmowaniem i wykonywaniem dziatalnosci
gospodarczej;

1.3. identyfikowa¢ i analizowa¢ informacje dotyczgace wymagan i uprawnien pracownika, pracodawcy,

bezrobotnego i klienta.
2. Przetwarza € dane liczbowe i operacyjne, a w szczegdlno  $ci:

2.1. analizowa¢ informacje zwigzane z podnoszeniem kwalifikacji, poszukiwaniem pracy i zatrudnieniem
oraz podejmowaniem i wykonywaniem dzialalnosci gospodarczej;

2.2. sporzadza¢ dokumenty zwigzane z poszukiwaniem pracy i zatrudnieniem oraz podejmowaniem
i wykonywaniem dziatalnosci gospodarczej;

2.3. rozréznia¢ skutki wynikajgce z nawigzania i rozwigzania stosunku pracy.

Etap praktyczny egzaminu obejmuje wykonanie okreslonego zadania egzaminacyjnego wynikajagcego
Z zadania o tresci ogoélnej - opracowanie projektu realizacji okreslonych prac z zakresu przygotowania, realizaciji
i sprzedazy produktow turystyki wiejskiej oraz kompleksowej obstugi klienta krajowego i zagranicznego.

Absolwent powinien umie ¢€:

1. Analizowa¢ zapotrzebowanie na ustugi turystyki wiejskiej, w odniesieniu do przygotowania, realizacji
i sprzedazy produktow turystyki wiejskie;j.

2. Przygotowywac pakiet ustug noclegowych, gastronomicznych i turystycznych do mozliwosci gospodarstwa
wiejskiego i potrzeb klienta krajowego i zagranicznego.

3. Dobiera¢ metody, narzedzia i techniki pracy do przygotowania, realizacji i sprzedazy ustug turystyki
wiejskiej.

4, Wskazywa¢ rozwigzania w zakresie pozyskiwania zewnetrznych 2zrédet wsparcia finansowego
do prowadzenia turystyki wiejskiej.

5. Sporzadza¢ kalkulacje kosztow produktéw turystyki wiejskiej w zaleznosci od standardu swiadczonych
ustug i liczby uczestnikow.

6. Opracowywaé programy imprez turystycznych z uwzglednieniem okreslonych regionéw Polski w jezyku
polskim i obcym.

7. Rozlicza¢ ustuge i impreze turystyki wiejskiej, a w szczeg6lnosci sprawdza¢ poprawnos$¢ merytoryczng
i finansowa.

Niezbedne wyposa zenie stanowiska do wykonania zadania egzaminacyjneg  o:

Samodzielne stanowisko komputerowe, drukarka, skaner. System operacyjny, edytor tekstu, program
do prezentacji, arkusz kalkulacyjny oraz pakiety do wspomagania planowania, obstugi i rozliczania ustug
i imprez turystyki wiejskiej oraz planowania i organizacji produkcji rolniczej. Mapy i atlasy turystyczne (krajowe
i zagraniczne), przewodniki i informatory o atrakcjach regionéw. Katalogi biur podrézy. Normy jakosci produktow
spozywczych. Dokumenty stosowane w turystyce wiejskiej. Katalogi gatunkéw i odmian roslin oraz atlasy ras
zwierzat hodowlanych. Apteczka.



